Weinempfehlungen

Recommandation de vin
Raccomandazione sui vini

dl Perle des Alpes (fruchtig), Lengen Weine Fr. 6.50
dl Heida Vispertal AOC VS, Vin du mur Fr. 7.00
dl Sauvignon blanc AOC SH, aagne Fr. 7.50
dl Pte Arvine, Clos de Mangold, Domaine Cornulus Fr. 8.50
dl Gamaret, AOC Valais, Lengen Weine Fr. 6.50
dl Els Pics DOQ Priorat, Mas Altas, Spanien Fr. 7.50
dl HEBO IGT Toscana, Petra, Toskana Fr. 7.50
dl Rosso E Nero, Weingut Pockl, Neusiedlersee Fr. 7.50

Suppen und Salate

Potages - Minestre / Salades - Insalate

Bouillon mit Ei
Bouillon a I'ceuf
Brodo con uovo Fr. 9.00

Gulaschsuppe
Potage “Goulache”

Zuppa ”GOUIaSCh” kI Portion Fr. 950 Fr. 1300
Kleiner griiner Salat
Petite salade verte
Piccolainsalata verde Fr. 9.00
Kleiner gemischter Salat
Petite salade mélée

Fr. 10.50

Piccolo insalata mista
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Walliser Spezialitaten
Spécialités valaisannes / Specialita vallesane

Portion Hobelkase
Fromage a rebibes
Formaggio stagionato Fr.24.00

Walliser Rohschinken
Portion de jambon cru
Porzione di prosciutto crudo Fr. 26.00

Walliser Teller
Assiette valaisanne
Piatto vallesano Fr. 28.00

Walliser Trockenfleisch
Assiette de viande séchée
Piatto di carne secca Fr.29.50

zusatzliche Person
personne supplémentaire
piatto aggiunto Fr. 3.00

Kase Spezialitaten
Spécialités aux fromages / Specialita al formaggio

Kaseschnitte
Cro(te au fromage nature
Crostata di formaggio / naturale Fr.19.50

Kaseschnitte mit Schinken und Ei
Crodte au fromage jambon et oeuf

Crostata di formaggio con prosciutto e uovo Fr.22.00
Kase — Fondue ab 2 Personen

Fondue au fromage

Fonduta di formaggio Fr. 26.00

pro Person



Teigwaren
Pates / Primi piatti (Pasta)

Gemiise Lasagne
Lasagne de légumes

Lasagne di verdure Fr.19.50
Ravioli mit Spinat Ricottafiillung an Olivendl glutenfrei

Raviolis aux épinards et ricotta a I’huile d’olive

Ravioli ripieni con spinaci e ricotta all’ olio d‘oliva Fr.24.50

Rosti Festival
Nos roestis / Le nostre “ roesti”

Portion Rosti mit Spiegelei
Portion de roestis avec oeufs
Porzione di “roesti” con uovo Fr.17.50

Rosti mit Cervelat & Kase iliberbacken
Roestis au cervelas (Gratinées au fromage a raclette)
Roesti con wurstel “cervelat” (gratinato con formaggio) Fr. 20.50

Rosti mit Gemiise und Kase liberbacken
Roestis aux [égumes et fromage
Roesti con verdure e formaggio Fr. 20.50

Die Einheimische mit Bratwurst
Saucisse de veau avec roestis et sauce a I'oignons
Specialita del luogo con wurstel e salsa di cipolle Fr.21.50

Grossmutter’s Rezept
Roestis aux oignons, jambon, lard et fromage
Specialita della nonna con cipolle, speck, prosciutto e formaggio Fr.22.00
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Fisch und Fleischgerichte
Poissons et viandes / Piatti a base di pesce e carne

Zarte Schweinsschnitzel mit Krauterbutter
Escalopes de porc avec beurre aux herbes
Scaloppine di maiale con burro alle herbe Fr.31.00

Paniertes Schweinsschnitzel
Escalope de porc panée
Scaloppina di maiale impanata Fr.33.00

SchweinsCordon bleu (mit Schinken & Raclettekdse)
Cordon bleu de porc (jambon et fromage a raclette)
Cordon bleu di maiale (prosciutto e formaggio da raclette) Fr.39.00

Eglifilet Knusperli mit Tartarsauce
Filets de perches croustillants avec frites et sauce tartar
Filetti di pesce persico croccante con patatine Fr.42.00

Rindsfilet ,,Stroganoff mit Rosti
Filet de boeuf ”Stroganoff”
Filetto di manzo “Stroganoff” con Roesti Fr. 46.00

Rindsfilet mit Pfeffersauce
Filet de boeuf sauce au poivre
Filetto di manzo con salsa di pepe Fr. 49.00

Zu all unseren Fleischgerichten servieren wir lhnen Gemdiise, und Sie haben folgende Beilagen zur Auswahl:
Pommes frites, Résti oder Teigwaren

Tous nos plats de viande sont servis avec légumes, e vous avez le choix d’accompagnement suivant:
Pommes frites, “roesti” ou pdtes

Tutti nostri piatti di carne sono serviti con verdure e lei puo scegliere dai sequenti contorni:

patate fritte, “roesti” o pasta

Unser Fleisch stammt aus: Unser Fisch stammt aus:
Schweinefleisch: Schweiz Eglisfilets: Schweiz + Wildfang in Russland
Rindsfleisch: Schweiz und Stidamerika

LDV Deklarationen:
LDV1kann mit hormonellen Leistungsfoderen erzeugt worden sein
LDV2 kann mit hormonellen Leistungsféderen erzeugt worden sein
kann mit nichthormonellen Leistungsférdern wie Antibiotika erzeugt worden sein

Bei Allergien / Intoleranzen bitten wir Sie sich direkt an unsere Servicemitarbeiter zu wenden.
En cas d’allergies ou intolérances contacter svp notre personnel du service.
Per allergie o intolleranze si prega di contattare il nostro personale



FUr unsere kleinen Gaste

Pour nos petits amis / Per i nostri piccoli amici

Paniertes Schnitzel + Kinderdessert
Escalope panée avec frites + dessert

Scaloppina con patatine fritte + dolce Fr. 16.00
Chicken Nuggets mit Frites + Dessert
Chicken nuggets avec frites + dessert
Pollo impanato con patatine fritte + dolce Fr.17.00
Teigwaren mit Tomatensauce + Dessert
Pates a la sauce tomates + dessert
Pasta con sugo di pomodoro + dolce Fr. 12.00
Eglifilet Knusperli mit Frites
Filets de perches croustillants avec frites + dessert
Filetti di pesce persico croccante con patatine fritte + dolce Fr. 17.00
Getranke
boissons / bibite
2dl 3dl 5dl It 1% It
Mineralwasser:
Henniez Fr. 3.00 Fr. 4.00 Fr. 5.00 Fr. 9.00
Coca/Rivella/Ice Tea/Citro Fr. 3.20 Fr. 4.20 Fr. 5.20 Fr.12.50
33cl Mineral (Flaschen) Fr. 4.50
50cl Henniez Fr.5.50
BIER:
Eichhof urfrisch (offen) Fr. 3.50 Fr.4.00 Fr. 6.00
33cl Moretti Fr. 4.50
40cl Calanda Glatsch (Biigel) Fr. 4.80
Warme Getréinke:
Espresso / Ristretto Fr. 3.80
Kaffee / Tee Fr. 4.00
Ovo/ Schokolade Fr. 4.00

Cappucino/Latte Macchiato Fr. 5.00



Offenweine
Vins ouverts / vini

dl 2dl 3dl % It
WEISSWEINE:
Fendant Fr. 4.00 Fr. 8.00 Fr. 12.00 Fr. 20.00
Johannisberg Fr. 4.30 Fr. 8.60 Fr.12.90 Fr.21.50
ROTWEINE:
Déle Fr. 4.00 Fr. 8.00 Fr.12.00 Fr. 20.00
Gamay Fr. 4.30 Fr. 8.60 Fr.12.90 Fr.21.50
Pinot Noir Fr. 4.30 Fr. 8.60 Fr.12.90 Fr.21.50
oder .... fragen Sie nach der Weinkarte.
ou ... demandez pour la carte des vins.
0 ... chieda per la lista di vini.
Kaffee mit Schuss & Spirituosen
Cafés maison et digestifs
Caffe della casa alcooliche
Kaffee Amaretto Fr. 9.00
( mit Amaretto und Rahm )
Kaffee Baileys Fr. 9.00
( mit Baileys und Rahm )
Kaffee Orange Fr. 9.00
( mit Cointreau, reizvoll mit der Glut stdlicher Sonne )
Irish Coffee Fr. 9.50
( mit Whiskey, herb wie es dir Iren lieben )
Uberraschung’s Kaffee Ganterwald Fr. 9.50
( kein Drink fur weiche Knie )
Pommes / Pflumli / Chriter Fr. 5.50
Marc de Ddle / Vieille Lie Fr. 6.00
Williams / Apricot Fr. 6.00
Grappa / Edeldestillat aus Pinot “aagne/Saxer “ / Calvados Fr. 8.00
Vieille Prune / Vieille Poire Fr. 8.50
distillery - ¢
Whiskyse"“f""z’“"', 1815 13 Sterne / Wallisky / Sempione / Stone Eagle Fr. 13.00



Werte Gaste
wir heissen Sie
herzlich willkommen
und
wunschen lhnen
en Guete

das




